Menu degustacién por persona

Reservas
Q52 187 176




Sensur

B AR

an

Menu degustacién por persona

APERITIVOS
Croqueta de ortiguilla con ventresca de atun rojo de la almadraba
Dumplin de rabo de toro en su jugo
Ostra con leche de tigre de fruta de la pasion

ENTRANTES
Anguila, clorofila y su ajoblanco de mango
Steak de cola de cigala y caviar

PESCADO
Lomo de salmonete, rustido y jugo de sus interiores

Esturién confit junto a trigo tierno, hinojo y caldo de cebolla.

CARNE
Magret de pato con cremoso de zanahoria y crema de guisantes
Lingote de cochinillo con puré de manzana

dulce y su reduccién

POSTRES
Limén salvaje con gel de albahaca

Espuma de frutos rojos con crema helada de chocolate blanco

30€

por persona

Maridaje 30€ por persona




